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Tartare de Dorade royale , navet, avocat, huile verte 18

Cannelloni de ricotta et champignons, créme de topinambours _ 26
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CHAPELLE

MENU

ENTREES

Choux chinois, stracciatella, anchois 12

QOeuf cocotte aux épinard & chorizo iberique 11

PEATS

~ Cote de veau a la milanaise,'sauce grenobloise, pommes de terre réties  g9/pour 2 personnes

Selle et carrée d’gneau de “Ferme de Gabelms roti au four a bms grames de

moutard peranade v ge ri S ety , ‘ 32
. DESSERTS -
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Crémeux d chocolat guanaja 70%, raines des prés, glace a la noisettes ' S
 Compote de pommes & crémeux de chitaigne, glaceauyaowrt -~ - 12
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